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Wussten Sie, dass das Wort , Dreikdsehoch” zu den schonsten bedrohten Wortern der deutschen Sprache
gehort? Das ist fur uns Grund genug, den ,, Dreikdsehoch” zumindest hier an dieser Stelle kurz wieder ins
Bewusstsein zu ricken - auch wenn nur zur Einleitung unserer Tour de Kaas 2024 <.

Bei unseren Kasesorten der diesjahrigen Tour sind wir allerdings keine Kdsehochstapler. Mit viel Passion und
Expertise haben wir die diesjahrigen Kasesorten fur Sie ausgewahlt. Unsere Reise geht in Lander, in welchen
die Kaseherstellung eine lange Tradition vorweisen kann. Wir laden Sie ein, uns nach Frankeich, Deutschland,
Osterreich und Danemark zu begleiten.

Als kulinarisches Traumpaar passt ein gut ausgesuchter Wein perfekt zu einem guten Kése. Richtig
kombiniert erganzen sie sich und verstarken die eigenen Aromen oder wirken ausgleichend, wie eben in
einer guten Partnerschaft auch. So mildert beispielsweise ein cremiger Kase gut die Saure eines Weines ab.
Bei der Auswahl der Sorten haben wir uns auf das umfassende Wissen unserers Partners “Riegel Bioweine”
verlassen und uns von seinen Experten beraten lassen, welcher Wein am besten mit welchem Kase
harmoniert.

Viel Freude beim GenieBen wiinscht lhnr Team vom Bio Gemusehof Horz cJ .
dkokiste LN



TOUR DE KAAS 2024

KW 16 Frankreich (Auslieferung 16.-19. April)

Tomme Bournette - Lassen Sie sich nicht vom duf3eren Erscheinungsbild tduschen. Der Kase schmeckt fein, sduerlich, buttrig und
mit Rinde genossen fein-erdig und pilzig. Ein Eyecatcher auf jeder Kaseplatte. Durch das frische Berggras aus dem Naturschutzpark
"Vercors" erhalt der Bournette seinen unverwechselbaren, wurzig-buttrigen Geschmack. Er reift in urigen Kellern und wird in
sorgsamer Handarbeit affiniert. Passend dazu empfehlen wir einen feinen und eleganten Chardonnay aus der Gens et Pierre Serie.
Frisch aber doch voluminds harmoniert er sehr gut mit dem pilzigen Charakter des Tomme Bournette.

Gruyere de France IGP - Dieser Rohmilch-Hartkdse von der Haute-Saone reift mindestens 4 Monate nussig heran und besticht
durch seine franzésische Wurze und dem Duft nach frischem Heu. Saftig, feinnussig mit ausgepragtem Gruyére-Aroma. Dazu
empfehlen wir einen festen Cétes du Rhéne mit Noten von Salbei und mediterranen Garrigue-Krdutern, sowie Aromen von
Schwarztee und Holunder. Dieser Wein wurde mit der Millesimé Silbermedallie pramiert.

Comté Cyclamen AOP - Neben dem Gruyere ein weiterer Bergkdse? Ja, denn dieser junge Comté ist erst 4 Monate alt und daher
noch sehr mild. Trotzdem besitzt er bereits einen ausgepragten Charakter. Lediglich die Milch der Montbéliard-Kuhe, ausschlie3lich
gefuttert mit Wiesengras und Heu, darf zur Produktion des originalen Comté verwendet werden. Zu diesem milden Bergkase passt
eher ein milder Wein. Daher haben wir uns fur einen Rosé entschieden. Ein solch qualtitativer Rosé, wie der Cotes de Provence Rosé
AOP 2023 scheint nur in der Provence zu gelingen. Er befindet sich auf dem Niveau der angesagtesten Roséweine der Provence.

Montsurs Brie Classique 48% - Dieser Kase hat den klassischen Charakter eines hochwertigen, franzésischen Bries. Im jungen
Zustand ist er quarkig und frisch aber dennoch mit schmelzender Textur. Mit zunehmender Reife wird er deftiger im Geschmack und
weicher in der Konsistenz. Fur seine Begleitung bleiben wir zwar in Nordfrankreich, doch verlassen wir das Thema Wein. Wir sind der
Meinung, dass zu diesem eher sehr milden Kése ein schoner Apfelwein gut harmoniert und empfehlen daher einen halbtrockenen
Cidre aus der Normandie.
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KW 17 Deutschland (Auslieferung 23.-26. April)

Allgauer Prinz - Dank bester Zutaten, der schonenden traditionellen Herstellung und der au3ergewdhnlichen Rezeptur entwickelt der
Allgauer Prinz seinen besonderen Charakter: Ein Kase mit edel-wurzigem Geschmack, einer feincremigen Konsistenz und einer rétlichen
Rinde aus Rotkulturen, die zum erlesenen und runden Aroma des Prinzen beitradgt und ihn zu einem echten Leckerbissen macht. Zu
einem Kase aus Wurttemberg passt naturlich auch ein Wuarttemberger Wein. Wir haben uns hier fur einen Riesling entschieden. Der
halbtrockene Riesling GUTSWEIN 2022 von Schiéfer-Heinrich besitzt eine feine Saure ist gehaltvoll, lebendig und erfrischend
abgerundet mit feiner Fruchtsuf3e. Ein perfekter Gutsriesling!

Allgduer Bergbauer - Ein wurziger Allgduer Schnittkdse aus naturbelassener Bio-Heumilch mit vollem Geschmack. Am Gaumen
prasentiert er sich zartschmelzend und Uberzeugt mit seiner feinen Wurze. Die Naturrinde darf gerne mitgegessen werden. Hierzu
geniel3en Sie am besten einen badischen Spatburgunder vom Kaiserstuhl. Ein Duft von roten Beeren, etwas Pflaume und einem Hauch
Rauch. Ein klassisch guter und eleganter Spatburgunder.

Dorfkaserei Geifertshofen: St. Barbara - Keine Stunde von unserem Hof entfernt werden in dieser kleinen handwerklichen Kaserei
Spezialitaten aus Bio-Heumilch hergestellt. Der St. Barbara ist ein sahnig-cremiger Schnittkdse mit Rotkulturrinde aus frischer Vollmilch
und Sahne. Vom Typ her entspricht er einem Butterkase. Er reift 2 - 3 Monate in einem Ziegelgewolbekeller. Hier wird er regelmafig und
mit besonderer Sorgfalt mit Salzwasser gepflegt, so dass sich eine schoéne rotliche Naturrinde entwickelt, die ihm sein angenehm
typisches Aroma verleiht. Der Kaseteig ist wunderbar cremig und hat wenige kleine runde Locher. Als besonders harmonisch passenden
Wein empfehlen wir einen Grauburgunder von KETH aus Rheinhessen. Er bildet in der Nase Aromen reifer, exotischer Fruchte und ist
am Gaumen frisch und gehaltvoll.

Hofkase von der Hofkéaserei Backensholz - Bei unserer Station in Deutschland darf naturlich ein Kase aus dem Norden nicht fehlen. Es
handelt sich hierbei um einen aromatisch pikanten, leicht sauerlichen und buttrigen Rotschmierkdse. Wohl der beste Kase hinterm
Deich. Hierzu empfiehlt sich ein milder Rotwein. Wir haben Ihnen einen sanften Schwarzriesling mit feinem Aroma roter Beeren des
Heilbronner Weinguts Schafer-Heinrich ausgewahlt.
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KW 18 Osterreich (Auslieferung 29. April - 03. Mai)

Hausberg Almkrauter - Ein laktosefreier Heumilch Bergkase mit feiner Krautermischung. Er erhalt sein feines Aroma durch einen Mix
aus Salbei, Almschnittlauch und wildem Oregano. Sparsam gekrautert, dennoch reich an Aroma und Bergwurze. Um das Aroma der
Krauter nicht zu ubertdnen, braucht es zu diesem Kase einen leichten Wein. Hierfur ist der NINE & FINE FRANZI als frischer
Sommerwein ideal. Die Nase erinnert an frische Trauben und Stachelbeeren. Im Mund herrlich saftig, knackig und mit schéner
Fruchtsulle.

Urfelskése Tirol 18M - Der Urfelskase darf tief unten im Tiroler Felsenkeller bei konstanten Temperaturen 18 Monate reifen und erhalt
SO seine nussige, saftig ausgepragte Wurze. Zu diesem wurzigen Kase empfehlen wir einen charaktervollen Wein. Zum Teil 60 Jahre alt
sind die Rebstocke der Einzellage RIED SATZEN. Sie wurzeln auf sandigem Lehm. Das ist die Basis fur einen Griinen Veltliner aus dem
Weinviertel in Premiumqualitat. Er besitzt einen herrlichen Duft von geschliffenen gelbfruchtigen Aromen, wie Weinbergspfirsich und
Mirabellen. Im Mund schon fest mit einer Krauternote und dem typisch pfeffrigen Aroma mit leicht nussigen Anklangen.

Brotgewdrzkéase - Ein laktosefreier Heumilchkase aus thermisierter Bergmilch. Duftet wie frisches Roggen-Gewurzbrot dank der feinen
Sonnentor BrotgewUrze Kimmel, Fenchel und Koriander. Deftig und wurzig. Diesmal empfehlen wir Ihnen ausnahmsweise ein Bier zum
Kase. Das Riedenburger Emmer Urgetreidebier vereint das Beste aus Emmer, Dinkel, Gerste und Weizen. Kastanienbraun und bedeckt
von einem dichten Schaum prasentiert es sich im Glas und duftet nach feinem Karamell. Der Geschmack ist malzig und erinnert an
Trockenfruchte.

Roter Korbkase - Ein im Korb gereifter und handgekaster Tiroler Weichkase aus pasteurisierter Berg-Heumilch - schnittfest, mild und
cremig. Hierzu passt gut ein fruchtig saf3er Wein, namlich eine Spatlese aus dem Burgenland. Es gilt als die sonnenreichste Region
Mitteleuropas. Hier gelangen die Trauben, gekuhlt durch die Nebel des Neusiedler Sees, zur perfekten Reife. Diese Konstellation macht
das Burgenland zu einem der spannendsten Anbaugebiete fur sul3e Weine. Die naturliche Sul3e der Herzog-Spétlese wird von einer
lebendigen Saure getragen. Noten von Aprikosen und ein Hauch von Limette liegen elegant und schwerelos auf der Zunge.
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KW 19 Danemark (Auslieferung 06. - 10. Mai)

Sams® Scandinavia - Ein typisch nordischer Schnittkdse nach Art des Samso. Er weist deutliche Merkmale eines Schweizer
Emmentalers auf, ist jedoch von der Konsistenz her weicher und in der Lochung sparsamer. Er hat einen angenehm milden und
nussigen Geschmack mit einer sufllichen Note. Beim Wein gehen wir diesmal fremd und blicken nach Rumanien zur dort
eigenstandigen Rebsorte Feteasca Regala. Sie ist die wichtigste WeilBweinrebsorte des Landes und steht fur wurzige und
aromatische Weine. Ein perfekter Begleiter zu einem milden Kase, wie dem Samso.

Thise Nordseekése - fur uns ein wahrer Klassiker, den wir schon oft in unsere Kasetuten gepackt haben. Ein fruchtig-nussiger
Hartkase, der mindestens 26 Wochen reifen darf. Gelagert wird er beim Leuchtturm von Bovbjerg mit der schaumenden Nordsee als
nachster Nachbarn. Dann trifft der Kuhle aus dem Norden den Feurigen aus dem tiefen Suden. Agiorgitiko ist eine autochthone
griechische Rebsorte. Bei Tzivani werden die Trauben sortenrein gekeltert und der Wein wird anschlielend in Holzfassern
ausgebaut. So entsteht ein vielschichtiger, kraftiger Rotwein mit vielversprechendem Reifepotenzial. Samtige Tannine, feine Wurze,
edle ledrige Noten sowie etwas Fruchtsul3e nach Pflaumen zeichnen ihn aus.

Thise Vollmondkase - wahrend seiner Reifung findet eine gewaltige Transformation statt, die bewirkt, dass das fertige Produkt alles
andere als "Standard" ist. Der Vollmondkase reift in der Kalkgrube von Hjerm und wahrend des ca. 7-monatigen unterirdischen
Aufenthalts entwickeln die Kase eine Oberflache, die an die des Mondes erinnert. Es gibt Hugel und Taler, bedeckt von
schneeweillem Mondstaub, dem Edelschimmel. Der Kase hatte Weltpremiere beim Internationalen Food Contest 2019, wo er den
Gourmet-Preis gewann. Zu einem solch besonderen Kase gehoért auch ein besonderer Wein. Wir haben Ihnen einen italienischen
Rosato ausgewahlt. Ebenfalls pramiert mit 90 von 100 Punkten beim falstaff Tasting 2023. Einladend in der Nase nach saftiger
Kirsche und Wiesenkrautern.

Benedict Brie weil - Der Benedict Brie weil3 ist ein danischer Schnittkase mit Weil3schimmel auf der essbaren Naturrinde. Er ist mild
und cremig und zeigt ein abgerundetes Geschmacksbild. Mit zunehmendem Alter wird der Geschmack intensiver. Dazu ein
Rheinhessenriesling in Reinkultur! In der Nase ganz klassisch: feiner Maracujaduft untermalt von Limetten. Im Mund schon weich
mit Schmelz, leicht mineralischen Anklangen und herrlich saftig.



